SUMA'

vino&cucina
ANTITIPASTI

Antipasti misti (cinque differenti assaggi della cucina tipica
piemontese) € 15.00
Carne cruda di fassona (battuta o all’albese secondo disponibilita del
giorno) € 13.00

Acciughe sotto sale accompagnate dalle salse verde e rossa e burro
contadino € 16.00

& & 4
PRIMI PIATTI

Agnolotti del plin al sugo d’arrosto € 14.00
Maltagliati al ragu bianco di Coniglio e Faraona € 13.00
Ravioles(gnocchi valvaraita)con crema di castelmagno € 13.00
Tagliolini del suma’ con melanzane,guanciale,fonduta di robiola di
roccaverano e zafferano € 13.00
Agnolotti monferrini,burro di cascina,salvia e scaglie di parmigiano € 14.00

A & 4
SECONDI PIATTI

Coniglio grigio disossato alla cacciatora con olive taggiasche e pinoli € 18.00
Polpettine di fassona ai peperoni dolci di carmagnola € 16.00
Degustazione di formaggi accompagnati dalla nostra cogna'e miele € 14.00

(In tutti i secondi piatti e’ incluso il contorno di verdure stagionali)

L B &
DOLCI

Pere caramellate,zabaione e cioccolata fondente € 6.00
Semifreddo al torroncino € 6.00
Semifreddo allo zabaione € 6.00
Tortino di crema chantilly € 6.00

Gelato alla crema € 5.00
Sorbetto al limone € 5.00




